Himbeer-Schichtdessert mit gerésteter Granola
FUr 4-6 Glaser

150 g Himbeeren (1)
1 EL Zucker

125 g Mascarpone
30 g Zucker
1,75 dl Rahm, steif geschlagen

2 EL Schokoladepulver

ca. 200 g Himbeeren (2)
etwas Zucker

Granola;

1 EL Butter

1 EL Zucker

1 EL Haferflocken
1 EL Kokosraspel
1 EL Pistazien

6 Himbeeren
Zitronenmelisse

1 Himbeeren (1) mit einer Gabel zerdriicken, mit dem Zucker mischen und in die
Glaser verteilen.

2 Mascarpone und Zucker mit dem Gummischaber mischen, Rahm darunter ziehen
und die Masse halbieren.

3 Schokoladepulver unter die eine Halfte mischen, in einen Spritzsack fillen und auf
das Himbeermus spritzen.

4 Ganze Himbeeren (2) auf dem Schokolade-Mascarpone verteilen, mit wenig
Zucker bestreuen.

5 Die zweite Halfte der Mascarpone-Masse in einen Spritzsack fullen, auf die
Himbeeren spritzen und kihl stellen.

6 Fur die Granola den Zucker in der aufschaumenden Butter leicht caramelisieren,
restliche Zutaten beigeben und unter standigem Wenden hellbraun résten, auf ein
Backpapier geben, auskihlen lassen und grob hacken,
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