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Butter
Schalotte, fein gehackt

ProSpecieRara Riiebli Longue jaune du
doubs, in Stiicken

Korianderpulver

Bio-Orangen, wenig abgeriebene
Schale und ganzer Saft

Gemiisebouillon
Zucker
Salz, nach Bedarf
Pfeffer

Créme fraiche
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UND SO WIRD'S GEMACHT

Butter erwarmen, Schalotte andampfen, Riiebli mitdampfen, wiirzen.

Orangenschale beifligen, Orangensaft und Bouillon dazugiessen. Zugedeckt ca. 25 Minuten weich
kécheln. Zucker beigeben, plrieren, wiirzen. Rieblisuppe in vorgewarmten Suppentellern
anrichten. Créme fraiche darauf verteilen.




